
 

p l a t t e r s  t o   sha re  
 
caviar    
golden osetra  
russian osetra 
siberian osetra 
 
 
parfait  or  tradit ional  
 
mp per ounce 

chi l led  shel lf ish   
maine lobster  
oysters 
crab  
prawns  
ceviche
 
 
mp per person 

hors  d’oeuvres    
foie gras pb&j 
cured salmon 
steak tartare 
crab blt 
 
 
 
18 per person 

 
 

s ta r t e r s  
 
f luke  crudo    yuzu  dress ing,  umeboshi ,  hearts  of  palm  21  
 
sunchoke  soup    diver  scal lop,  almond  streusel    18  
 
heirloom  beet  salad    burrata  cheese,  sy lvetta,  champagne  vinaigrette  21    
 
market  greens  pork  bel ly   lardon,  spiced  apple,  raclette  crouton  15    
 
maine   lobster  tortel l ini    baby   fennel ,  citrus  brown  butter  22  
 
hudson  val ley  foie  gras  &  pear  medjool  dates,  pain  perdu      27  
 
tuna  tartare    ancho  chi le,  sesame  oil ,  pine  nuts,  mint    24  
 

gr ea t   f o r   sha r i ng   i n   t he  midd l e  
 
whole  roasted  foie  gras    carved  tables ide    mp  
         
 
en t rée s  

salmon  &  foie  gras    granny  smith  apples,  mushroom   jus    44  
 
phyllo–crusted  sole  crab  brandade,  sauce  dijon    49  
 
diver  scal lops  celery  root,  red  endive,  spicy  molasses    42      
 
“three  seas”  tast ing  of   japanese   f ish,  bamboo  r ice,  ginger  vinaigrette  45  
 
truff le ‐stuffed   j idori  chicken    savoy  cabbage,   fo ie  gras  r ice    36  
 
loin  of  veal    spaghett i  squash,  glazed  sweetbreads,  truff le  sauce    41  
 
maine   lobster  pot  pie    seasonal  vegetables,  truff le ‐ lobster  cream    MP  
 
 
r anche r ’ s   cu t s ,  our   f avo r i t e   s t eak s   f r om  amer i ca ’ s  pas tu r e s  

porterhouse  for  two    110      
   
Snake  River  Farms  American  Wagyu  certif ied  angus  beef  f i let    59    
         
r ibeye    75                
 
NY  Str ip    78
 
s i de s  

foie  gras  r ice  15        
 
pecan  streusel  caul if lower  11      
 
brussels  sprouts    13      
 
 
             
 

chef’s  tasting  menu    98                wine  pairing    55  
 

HEALTH DISTRICT NOTICE: 

CONSUM ING  RAW  OR  UNCOOKED  MEAT  F I S H  OR  DA I R Y   I N CR EAS E S  THE  R I S K  OF   I L LN E S S  


	Health District Notice: 

